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Cuisinart Professional Ice
Cream & Gelato Maker
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e KEIN VORGEFRIEREN ERFORDERLICH: Mit der
Instant-Gefrierschiissel konnen Sie in kiirzester Zeit
Stapel fur Stapel gefrorener Desserts zubereiten, wobei
jeder Stapel in nur 40 Minuten fertig ist.

+ ZWEI SPEZIELLE RUHRSTABCHEN: Einer fiir
Speiseeis und einer fiir Gelato und Sorbet, die fur die
perfekte Textur sorgen, indem sie die richtige Menge an
Luft fur eine leichtere oder festere Konsistenz
einarbeiten.

e ULTIMATIVER SERVIERKOMFORT: Sie kénnen ihn
sofort nach dem Aufschlagen geniel3en, um eine weiche
Konsistenz zu erhalten, oder fir eine festere Konsistenz
weitere 10 Minuten gefrieren lassen.

* UNSCHLAGBARER GESCHMACK UND
QUALITAT: 1,5 | hausgemachtes Eis, Gelato, gefrorener
Joghurt oder Sorbet mit frischen Zutaten fiir késtliche,
hochwertige gefrorene Desserts, die besser sind als alle
gekauften Alternativen.

« FUTTERN SIE MUHELOS EINE GROSSE MENGE:
Dank des professionellen Kompressorsystems muss die
Schissel nicht vorgefroren werden, und zwischen den
einzelnen Chargen muss nicht gewartet werden, um eine
kontinuierliche und effiziente Eisherstellung zu
gewabhrleisten.

* KREIEREN SIE DIE
LIEBLINGSGESCHMACKSRICHTUNGEN VON ALLEN:
Flgen Sie wahrend des Mixens Zutaten wie Nisse,
Schokoladensplitter, Fruchtstiicke und SofRen durch den
Deckel hinzu, um einen késtlichen Ripple-Effekt zu
erzielen.
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Wir stellen vor: Cuisinarts Professional Ice Cream & Gelato Professional - der neueste MVP in lhrer Kiiche, mit dem
Sie unwiderstehliche hausgemachte gefrorene Desserts zubereiten kdnnen, die Ihre Geschmacksknospen vor Freude
kribbeln lassen. Vorbei sind die Zeiten, in denen Sie sich mit gekauften Leckereien begniigen mussten, denen es an
der personlichen Note fehlte. Jetzt kbnnen Sie zum Meisterkoch werden und muhelos cremiges Eis, samtiges Gelato
und erfrischendes Sorbet zaubern, das jeden nach einem Nachschlag fragen l&sst.

Ausgestattet mit zwei Rihrstaben, die je nach Vorliebe fur ein bestimmtes Dessert entwickelt wurden, kénnen Sie mit
dem Eispaddel leichtes, fluffiges Eis zubereiten, das mit genau der richtigen Menge Luft eine Textur erhalt, die mit
jedem Loffel auf der Zunge zergeht. Oder verwenden Sie den Gelatinepaddel, um eine dichtere, reichhaltigere
Leckerei mit einer seidigen Geschmeidigkeit zuzubereiten, die einfach unwiderstehlich ist. Ob Sie nun Lust auf ein
Softeis direkt aus der Maschine haben oder eine festere Kugel bevorzugen, diese Eismaschine bietet die Flexibilitat,
um lhre Winsche zu erfullen. Und mit unserem professionellen Kompressorsystem muiissen Sie nicht zwischen den
einzelnen Chargen warten - Sie kénnen ein Dessert nach dem anderen zubereiten, ohne einen Takt auszulassen.

Seien Sie kreativ und fligen Sie Ihre Lieblingsmischungen und -toppings wahrend des Mixens hinzu - fur die ultimative
Eismaschine, die Sie individuell gestalten kénnen. Ob knackige Nisse, dekadente Schokoladensplitter oder fruchtige
Kdstlichkeiten - die Mdglichkeiten sind endlos. Und da wir uns verpflichtet haben, nur die frischesten Zutaten zu
verwenden, kdnnen Sie sich darauf verlassen, dass jeder Loffel vor unschlagbarem Geschmack und Qualitat strotzt.
Es ist an der Zeit, Ihr Dessert-Spiel zu verbessern!

Mit der bahnbrechenden Instant Freeze Technology missen Sie nicht mehr miihsam Schalen einfrieren oder
stundenlang warten, bis Ihr Dessert fest geworden ist. Mit unserem innovativen System kénnen Sie direkt mit der
Zubereitung lhres Desserts beginnen. Geben Sie einfach die gewiinschten Zutaten in das Gerat, driicken Sie auf Start,
und in nur 40 Minuten ist Ihre kostliche gefrorene Kreation fertig!

Was ist in der Box enthalten?

« Eismaschine

« Eisportionierer

» Gelato-Portionierer
e Anleitung

Spezifikationen

Produktattribute

EAN: 3030050165449
Herstellernummer: ICE100E
Produkt Gewicht: 10.565 kilogramm
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